Suggestions apéritifs :

Kir au charolokuaa
d’Ardeche: 3.0 €

Mewin Champétre 30 €

Mewnu Loglis 25 €

Ccocktail sans aleool : 3.20 €
Cocktall verveine : 6.50 €
Coupe de champagwne
chataigne : .90 €

Menu complet : 30 €

Formule entrée + plat:24 €

Meni compLe’c 125 €

Formule entrée + plat + dessert : 22 € (VRP et v/2 pension une nuit)

Formule entrée + plat : 12.50 € le midl du lundi au samedi
Formule plat + dessert 15 € le midl du lundi au samedi

Salade de beeuf séché AOC fin gras du Mézenc, tomme de brebis fermidre

séehée de chez Crazy) sheep
ou
Croquant d'escargots d’Ardeche aux mousserons cuetllis el
ou
Fole gras de canard wmalson et ses toasts

A

Glteau oe brochet & la noix oe Saint jacques, coulls d’écrevisses
ou
Téte de veau sauce gribiche

etk

Fromages oe nos réglons ou faisselle

Jodotoolok

Gourmandises matson du menu

Assortiment de charouterie

Jambown cru, saucisson charcuterie Puzzl, tevvine et caillette wmaison

ou
Sawmon frais maring au romarin par nos sotins

kKK
Cuisse de canard confite ici
ou
Croustillant de boudin nolr matson aux pomimes

Menu enfant
10.50 €
Ruelgues
tranches de
saucisson
Culsse de
canard confite
et sa garniture

Dessert du

Bi2re pression Leffe: 430 €
Bilre artisanale & la chataigne ou aux myprtilles : 6.50 €
Vittel Reine des Basaltes : 4.50 €

WEN UL

Fotokokok

Fromages de nos réglons ou fatsselle
Sotototokok

Ghteauw aux marrons sauce chocolat

ou
glace 2 boules au cholx avee ou sans chawtz',tud
vanille, marron, verveine, miel nougat, chocolat, framboise citron, )
ou
Coupe de pruneaux au sirop avee ou sans glace vanille
Oou
Créme caramel maison

Prodults goutez L Ardéche




Vins Blanc
érdéchc

IGP Ardeche Chardonnay Grand Ardéche
cuvée Vinum Mas de Liblan (B1O)
Chardownay Louls Latour 35 /3750 cl
Viogunier domaine de Vigler #5 /50 cl
Viogwnier Cuvée Mathilde (oloux)

Autres véoions
AOP Cotes du Rhone Roule Plerve #5¢l /37500
AOP Poullly Fumé #5el /3750l
AOP Sancerve #5cl /3#.5¢l
AOP Bourgogne aligoté
AOP Pouilly Fuissé
AOP Riesling Hugel
AOP Gewurztraminer Hugel

Vins Rosé

AOP Cotes du Vivarais Cuvée Romy Vigier
IGP Ardeche Gris de grenache #5 /50 cl
AOP Tavel Foreadidre Maby 7#5/37.5 cl
AOP CPR Rouleplerre Amadiew #5/37#,5 ¢l
AOP sawncerve 75l / 3745 ¢l

Nos champagnes

28.00€
28.00€
20.00 €
1750 €
26,00 €

12.50 €
28.80 €
29.50 €
22.00€
39,00 €
30.00 €
34.00€

17,00 e
15,20 €
2250 €
1850 €
29.50 €

AOP Champagne Premier Cru Poulllon Chayoux 44,00 €

AOP Champagne Lanson Brut

51,00 €

1250 €
12.30€

11,70 €
16,50 €

1#50 €

en comversion blo
10,70 €
12,80 €
11,70 €
1750 &

Suggestions vins au verre :

Coupe de champagne :6.90 € &P Ardeche Rosé gris de grenache : 2.90 €

AOP Cites du Vivarals rouge : 3,90 € IGP Avdeche Viognier blane : 4,10 €

AOP salnt Joseph 5,90 € IGP Ardeche Mathilde Viogwler doux : 5,20 €

Vins Rougcs
Ardéchc

AOP Cotes du Vivarats Gallety 26.00€
IGP ardéche Cépage TYpigue Chatus Grangeon 32,00€ 21,50 €
AOP Cotes du Vivarals intemporel Vigier 25,00 €
AOP Cotes du Rhone Boutzan Libian BIO 29.00 €
AOP Chtes du Vivarais Vigier 15,80 €,10,70 €
IGP ardeéche Patriarche Hauts de Vigier #5/50 cl 16.80€ 11,70 €
IGP Ardéche Merlot Vigler 1520 €

Autres Réglons
AOP Cotes du Rhone Rouleplerre Amadiew #5/37.5cl 1850 11,70 €

AOP Beaume dle Venise Les Bales Golits 250 €
AOP Crozes Hermitage Les Jalets Jaboulet 75/ 37,51 29.20€ 16.50 €
AOP Crozes hermitage Thalabert jaboulet 43,00 €
AOP Glgondas Romane Machotte Amadienw #5/37.5 ¢l 33,008 1#30€
AOP Salnt Joseph #5/37.5 cl 33,00 € 16,00 €
AOP Chateauneut du Plpe Powmaine Barville 50.00 €
AOP Chinon .00 €
AOP Saint Nicolas de Bourguetl 23.00€
AOP Sancerre 29.50€1#50 €
AOP Bourgogne Rouge Plinot Nolr 23,00 €
AOCP Hautes Cotes de Beaune 29.00 €
AOP Mownthélie 36.50 €
AOP Gevrey Chanmbertin 56,00 €

AOP Lussac Saint Bmilion Haut la Rulstte #5/37#,5 ¢l 26,00 € 13,50 €
AOP Pulsseguin saint emilion 35,00 €



