Menu Logis a26.00€

Poissons non Comprises

I ntrée + Plat + Fromage + dessert = 26.00 curos

I~ ntrée + Plat + dessert = 23.00 euros

Assortiment de charcuterie du terroir
(Jambon cru &’ Ardeche, saucisson, terrine maison, caillette

maison)

ou

Saumon frais mariné au romarin parnos soins
GGG

(ivet de Porcelet

ou

Crousti”ant de boudin noir maison aux pommes

ou

T éte de veau sauce gribiche en cocotte
GGG
(arniture de ]égumes
GGG

Fromage de nos régions

(4 morceaux au choix )
B oGNS

(sourmandise maison du menu



Menu Cl‘nam}:étre 431.00€

Poissons non comprises

I~ ntrée + Plat + Fromage + dessert = 31.00 curos
I~ ntrée + Plat = 25.00 euros

I oie gras de canard maison et ses toasts
ou
Croquant c!’escargots de la vallée de ]’Eﬂricux
aux mousserons
ou
Salacle de beeuf séché maison AOFP fin gras du Mézenc et
tomme de brebis fermiere de Maud

S ESENS
5auté de veau marengo en cocotte

ou

(Gateau de brochet a la noix de saintjacques et son coulis
d’écrevisses
ou

Magret de canard a notre Fagon
GG
(arniture de légumes
oG

Fromage de nos régions

(4 morceaux au choix )
GG

Gourmandise maison du menu



