| En cas d’allergies ou
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@ . Menu de Mére en F|||e Menu Champétre i coer iadicre

RESTAURANT de formule

GOURMAND (d epu[s 3 générations ) Végétarlenne merci Boissons non Comprises
de nous prévenir a Entrée + plat + dessert = 34.00 €

~“ Boissons non comprises - _
‘ Entrée + Plat + Dessert =27.00 € la réservation.

; Entrée + Plat + fromage + dessert = 37.00 €
Entrée +plat+ Fromage + Dessert =30.00 € I\(Ijoufs ne fal\lsi)/rjs pas .
. e formule vegan.
Entrée + Plat: 23.00 € : (servi le midi hors dimanche) & Entrée + plat 2900 €
Menu enfant 14.00 € (-12 ans) saucisson + un plat au choix sur
Le menu De Mére et F'ille + un yaourt ou 2 boule.s de glaces maison Foie gras ClC canard maison et ses toasts(+5€)
Assortiment de charcuterie
ou
1
(Jambon cru d’Auvergne, Saumon frais mariné au romarin facon Gravelax
saucisson de chez Puzzi, terrine et caillette maison) ou
ou Poélée de cépes
Velouté de champignons et cépes,
oeuf parfait de notre producteur Marc des sous bois environnants en persillade %
aBoGrads
EQESQES n . . A
Cuisse de canard confite par nos soins | Gateau de brochet a la noix de saint Jacques
‘ \ . , .
| ou et son coulis d'écrevisses
Croustillant de boudin noir maison aux pommes ou
ou Demi magret de canard comme on |'aime
Téte de veau, sauce piquante ou
Assiette de 4 fromages de nos régions ou Yaourt maison Téte de veau, sauce piquante
BT GEN o
Dessert maison au choix Assiette de 4 fromages de nos régions ou Yaourt maison
aBodrads
Toutes nos viandes sont Francaises, porc, boeuf, veau, canard, poulet Dessert maison au choix
Tout est fait Maison méme les glaces Prix net service compris
Prix net service compris Pour les allergenes, merci de demander a la responsable

. Pour les personnes en séjour court, soirée étape ou deux nuits d’hétel en demi pension, vous pouvez choisir dans nos menus entrée plat dessert. Soit Menu
de Mere en Fille, ou Menu Champétre (+7€). Pour les séjours pouvant aller jusqu’a 7 nuits d’hétel, un menu différent vous est proposé quotidiennement.
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